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ブランデーの芳醇な香りの主成分であるエステル成分
は、ワイン中の酸味が強いほど、ブランデー中の含量
が増し、芳香のしっかりとしたブランデーとなるから
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製造上、ワイン中に酵母の自己分解によるアミノ酸含
量が増え、これが旨味（味わいの深み）となるが、こ
の味わいの深みとバランスがとれるためには、しっか
りとした酸味の強さが必要だから
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